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ALBERTVILLE

! sous réserve de changements en cas de probléme d'approvisionnement I 5%

Produit savoyard
(issu de la région albertvilloise)

v

Produit issu de I'agriculture
biologique

Produit local
(issu de la région Auvergne Rhone-
Alpes)

Légende
Repas sans viande
Jour férié
Vacances scolaires

Lundi 5 aolt
Carottes rapées
Sauté de veau a la portugaise
Riz
Kiri
Glace
Poisson meuniére

Produit AOP / IGP / MSC / HVE

Jeudi 1 aoat
Tomate vinaigrette, basilic
Boeuf braisé
Carottes
Saint Nectaire
Flan vanille
Nuggets de blé

Vendredi 2 aoit
Pizza
Poisson bordelaise’
Gratin de brocolis
Yaourt bio
Fruit de saison

Mardi 6 aout
Crépes aux champignons
Omelette aux fines herbes

Haricots verts

Tomme de Savoie

Fruit de saison

Lundi 12 aoiit
Radis beurre
Boeuf bourguignon
Gratin dauphinois
Tomme de brebis
Fruit de saison
Omelette

Mardi 13 aoit
Salade de tomates
Sauté de porc aux olives
Poélée de légumes
Abondance
Patisserie
Filet de poisson sauce citron

Mercredi 7 aoit
FAUNE
Sardines

Sauté de cerf
Ebly
Comté
Flan patissier
Brandade de poisson

Jeudi 8 aoit
Salade de perles marines
Pilon de poulet Tex Mex
Ratatouille
Brie
Fruit de saison
Brochette de poisson

Mercredi 14 aoit
ELORE
Salade composée végétale (tomates /
concombre / mais)
Pates aux légumes
Fromage de brebis
Salade de fruits

Lundi 19 aodit
Melon
Omelette
Gratin de choux fleurs
Brie
Fruit de saison

Mardi 20 aoit
Salade verte
Poisson a laioli
Pomme vapeur / Carottes
Cantal
Fruit de saison

Mercredi 21 aoiit

Paté de campagne
Roti de porc
Jardiniére de légumes
Tomme de Savoie
Tarte aux pommes
Pané tomates / mozza

5 T

CAMPAGNE e

Jeudi 15 aoit
Feuilleté au poisson
Gigot d'agneau
Flageolets
Camembert
Patisserie

Vendredi 9 aout
Salade verte
Poisson sauce citron
Pomme vapeur
Beaufort
Patisserie

Vendredi 16 aoit
Oeuf dur mayonnaise
Poisson meuniére/citron
Courgettes aux herbes
Rondelé aux noix
Fruit de saison

- Jeudi 22 aoit
Poireaux vinaigrette
Tarte au fromage
Poélée Espania
Yaourt
Fruit de saison

Vendredi 23 aot
Salade coleslaw
Gratin de fruits de mer
Risotto
Saint Moret
Glace

Lundi 26 aolt
Betterave vinaigrette
Chili sin carne (sauce tomate aux
haricots rouges et lentille corail)
Riz créole
Buche du pilat
Fruit de saison

Mardi 27 aoit
Carottes rapées
Escalope de volaille
Rataouille
Croc lait
Liegeois vanille
Poisson a la bordelaise

Mercredi 28 aoit
4 ELEMENTS
Céleri rémoulade
Rougail de poisson (EAU)
Pomme vapeur (TERRE)
Raclette fumée (FEU)
Mousse au chocolat (AIR)

Jeudi 29 aolt
Concombre
Sauté de veau a la corse
Coquillettes
Tomme blanche
Fruit de saison
Filet de poisson sauce citron

Vendredi 30 aoit
Salade de riz
Tajine de poisson
Aubergines
Tomme de Savoie
Glace




